Joghurtos-barackos pite édesitoszerrel

(pici tepsi méret)

Hozzavalok:

150g Mester kelt tészta liszt

250g joghurt

150g étolaj

50g negyed annyi ugyan annyi €desito szer,
3 tojas

fél vanilia rad

csipet sO

12db barack

Elkészitése: A tojast az édesitovel habosra keverjlik, hozza csorgatjuk allandé keverés kozben
az olajat €s a joghurtot. A lisztet 6sszekeverjlik a soval és hozzakeverjiik a tojasos anyaghoz.
A lagy, stirlin foly6 tésztat siitopapirral bélelt tepsibe simitjuk, tetejére felezett sargabarackot
tesziink maghazaval felfelé (igy nem aztatja el a tésztat a barack leve)

Elémelegitett siitében, 180°C fokon tiiprobaig siitjiikk, amig aranybarna szinii nem lesz a teteje.
Napokig friss marad. Szeleteléskor fahéjat szorhatunk a siitire.



